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Resumen: Brindar propuestas de aprendizajes a los alumnos, en un escenario virtual y a
distancia, en el marco de la pandemia mundial, es un verdadero desafio. No obstante, en
nuestra Institucion, en general y desde el Espacio Curricular de Educacion Tecnolégica, en
particular, se incentivé a los estudiantes, para el desarrollo del proyecto “Frutos de Nuestra
Tierra” utilizando materia prima y recursos tecnol6gicos disponibles.

Los alumnos pusieron en practica conocimientos teéricos, adquiridos en
relacién a proceso productivo, utilizando diversos frutos estacionales de la zona para la
elaboracion de mermeladas y pickles para ser consumidos y/o ser comercializados.

En definitiva, la puesta en préactica del mencionado proyecto, resulté de un
trabajo conjunto entre las familias, alumnos y escuela, creando vinculos, enriqueciendo y
garantizando la continuidad de las trayectorias escolares, a pesar del aislamiento social
preventivo obligatorio.

Planteo del Problema: Como podria ser conservada la gran cantidad y variedad de frutas
y verduras estacionales, que se producen en la Localidad de Yanima, para su posterior
consumo y/o comercializacion.

Hipotesis: La produccién de mermeladas y pickles es una alternativa para conservar las
frutas y verduras para el posterior consumo y/ 0 comercializacion.

Objetivos:

1) Complementar los saberes tedricos- practicos, aplicandolos en la
produccion de conservas (mermeladas - pickles).



2) Conservar materia prima (frutas y verduras) a partir de la ejecucion de
sencillos procesos de produccion artesanales.

3) Incentivar el trabajo cooperativo escuela — familias, para la continuidad de
las trayectorias escolares desde la virtualidad.

Metodologia:

Técnicas de recoleccion de datos:

v" Buceo bibliografico: informacion sobre las frutas y verduras que se producen en la
zona.

Observacion y recoleccion de la materia prima del campo.

Entrevista a productor sobre la conservacion de la materia prima.

Encuesta a familias

Experimentacion: Ejecucién de procesos productivos artesanales.

Aprendizajes Cooperativos a través de la aplicacion meet.

ANENENENAN

Narrativa: Planteary proponer nuevas alternativas de aprendizajes, a nuestros alumnos,
en esta etapa de pandemia, fue todo un desafio.

El presente proyecto “Frutos de Nuestra Tierra”, tuvo la finalidad de
que, a partir de la ejecucion de procesos productivos, donde el educando materializé sus
saberes, aplicando sus habilidades y competencias para la resolucién de problemas, se
llegara a la concrecion del producto deseado.

Se posibilité a los estudiantes, mostrar su produccidon y promocionarla
en la virtualidad, dando asi, comienzo a un micro emprendimiento en el presente y afuturo
y despertando nuevas inquietudes y fuentes de trabajo.

MERMELADA DE NARANJAS:

3: poner a coc

40 Minutos aprox




MERMELADA DE LIMA:

MERMELADA DE ARANDANOS:




PICKLES:

Enlace de video: https://www.youtube.com/watch?v=ETU1dSAqgfnw
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